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IL VOSTRO LOGO   IL VOSTRO CONCEPT

COPY & PASTA

IDEE PER IL MARKETING

IL FORMATO DI PASTA 
PERSONALIZZATO PER 
IL VOSTRO BUSINESS!

IL BUONO DELLA PASTA, 
IL MEGLIO DEL BIOLOGICO



Realizziamo forme di pasta personalizzate per ogni 
occasione. Pastificio Baradello soddisfa ogni richiesta 
trasformando in pasta il vostro logo aziendale, il vostro 
prodotto o ogni altra idea.

Produciamo formati speciali per rispondere ad ogni vostra 
esigenza utilizzando materie prime di qualità superiore.

Vi supportiamo nella scelta e creazione di un packaging 
personalizzato e specifico per alimenti fornendo tutte le 
indicazioni necessarie alla sua realizzazione.

Creiamo insieme il vostro gadget aziendale estremamente 
apprezzato da chi lo riceve, divertente, gustoso e diverso dai 
soliti gadget promozionali!

Progetto Pasta Personalizzata

IL VOSTRO LOGO   IL VOSTRO CONCEPT

COPY & PASTA



La fasi del progetto -                        case history

Step 1 Il progetto nasce dall’esigenza del cliente di sviluppare 
un prodotto di marketing ad alto impatto emozionale diverso 
dai tradizionali gadget promozionali. La proposta di Pastificio 
Baradello ha subito incontrato tutte le aspettative di Fischer.

Step 2 Fischer GmbH ha trovato in Pastificio Baradello il 
partner ideale in grado di produrre su richiesta lotti contenuti, 
garantendo la massima personalizzazione e qualità del 
prodotto il tutto supportato da un packaging accattivante.

Step 3 Partendo dal disegno del tassello Duopower Fischer 
e verificata la sua fattibilità, è stata sviluppata la trafila in 
bronzo personalizzata. 

Step 4 É nata così DuoPower Pasta, un formato unico 
e sorprendente, altamente personalizzato, realizzato con 
ingredienti di altissima qualità, 100% italiani ed essiccato 
lentamente a basse temperature (45°C) su telai di legno.

Progetto Pasta Personalizzata

IL VOSTRO LOGO   IL VOSTRO CONCEPT

COPY & PASTA



DuoPower Pasta

Sviluppata in collaborazione con Fischer GmbH

Un formato speciale per celebrare il lancio del nuovo sistema di 
fissaggio DuoPower Fischer.
L’eccellenza tecnica della grande industria incontra l’eccellenza 
artigianale Pastificio Baradello.

Fischer



Prinoth Pasta

Sviluppata in collaborazione con Prinoth AG

I battipista e i veicoli cingolati multiuso del marchio PRINOTH in 
pole position a livello globale.
Un formato speciale  per  celebrarne il livello qualitativo, da 
ritrovare in questa pasta dedicata.

Prinoth



Tani Japan

Tani Charity Project Pasta

Sviluppata in collaborazione con Tani Japan

Un’iniziativa benefica legata all’immagine dell’azienda 
produttrice di intimo di altissima qualità per il mercato 
giapponese.

Everyone Loves an Underdog.



La Pasta

Sviluppata in collaborazione con Consorzio Sapori Lariani

Nata sul lago per rappresentare il meglio della produzione locale 
attraverso il Consorzio Sapori Lariani. La ricerca dei prodotti 
enogastronomici migliori del territorio espressa dal Consorzio 
attraverso la tipicità qualitativa del Pastificio Baradello.

Consorzio Sapori Lariani



Gigli ricci e Treccioni rigati 

Sviluppata in collaborazione con Trafile Turconi

Gigli ricci e Treccioni rigati, due formati speciali per celebrare 
il 25° anno di attività di Trafile Turconi, azienda leader nella 
produzione di trafile ed inserti per pastifici e laboratori

Trafile Turconi



Alma Pasta

Sviluppata in collaborazione con Chiara Andreatti

In occasione del Salone del Mobile, una pasta che nasce 
da un concept e da un’idea di studio delle forme naturali 
all’interno della progettazione industriale, architettonica 
e oggettistica, grazie alle suggestioni e alla libera 
ispirazione di una designer milanese: Chiara Andreatti.

Chiara Andreatti



Il Pastificio Baradello è una realtà artigianale specializzata nella 
produzione di pasta secca di alta gamma. L’azienda offre alla 
sua clientela una selezione di formati prodotti esclusivamente 
con materie prime di altissimo pregio per soddisfare le richieste 
dei palati più esigenti. Operiamo con passione, dedizione ed 
esperienza per garantirvi un prodotto eccellente.

Pastificio Baradello produce artigianalmente pasta secca 
biologica come una volta…

Naturali,100% italiani e di qualità superiore! 

La nostra pasta è priva di coloranti, conservanti, 
additivi e OGM.

Utilizziamo solo  ingredienti biologici certificati.

Tutti i nostri prodotti sono trafilati al bronzo. 

Essiccati lentamente su telai di legno a bassa 
temperatura (45°C) per 24 ore. 
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IL BUONO DELLA PASTA, 
IL MEGLIO DEL BIOLOGICO

Pastificio Baradello: Chi siamo



IL BUONO DELLA PASTA, 
IL MEGLIO DEL BIOLOGICO

CONTATTATECI PER SAPERNE DI PIÙ:

Pastificio Baradello S.n.c.               

Via Tettamanti,1
22041 Colverde (CO) ITALY
Tel. +39 031 228 00 85

info@pastificiobaradello.it 
www.pastificiobaradello.it 
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